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Invenţia se referă la industria alimentară, în special la producerea condimentelor din legume. 
Condimentul propus conţine ardei iute cu fracţia masică a umidităţii de cel mult 50%, usturoi, ceapă, ulei vegetal, 
tomate uscate, miere naturală, sare de bucătărie, seminţe de coriandru, verdeaţă uscată de pătrunjel, mărar, leuştean şi de 
cimbrişor, seminţe de busuioc, piper negru, frunze de dafin, cardamon şi hmeli-suneli, totodată, fracţia masică a 
umidităţii în produsul finit nu depăşeşte 50%, iar ingredientele sunt luate în următorul raport, în % de masă: 
ardei iute cu fracţia masică a  
umidităţii de cel mult 50% 25,0...35,0  
usturoi 25,0...35,0 
ceapă 10,0...17,0 
ulei vegetal 5,0...10,0 
tomate uscate 2,0...10,0 
miere naturală 3,0...7,0 
sare de bucătărie 3,0...4,0 
seminţe de coriandru, verdeaţă  
uscată de pătrunjel, mărar,   
leuştean şi de cimbrişor, seminţe   
de busuioc, piper negru, frunze de  
dafin, cardamon şi hmeli-suneli  
luate în părţi masice egale 3,0...10,0.  
Rezultatul invenţiei constă în obţinerea produsului cu un conţinut sporit de componente biologic active şi indici 
organoleptici înalţi. 
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