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Inventia se refera la industria alimentara, in special la producerea condimentelor din legume.

Condimentul propus contine ardei iute cu fractia masica a umiditatii de cel mult 50%, usturoi, ceapd, ulei vegetal,
tomate uscate, miere naturald, sare de bucdtarie, seminte de coriandru, verdeatd uscatd de patrunjel, marar, leustean si de
cimbrisor, seminte de busuioc, piper negru, frunze de dafin, cardamon si hmeli-suneli, totodata, fractia masicd a
umiditatii in produsul finit nu depaseste 50%, iar ingredientele sunt luate in urmatorul raport, in % de masa:

ardei iute cu fractia masica a

umiditatii de cel mult 50% 25,0...35,0
usturoi 25,0...35,0
ceapa 10,0...17,0
ulei vegetal 5,0...10,0
tomate uscate 2,0...10,0
miere naturald 3,0..7,0
sare de bucatdrie 3,0...4,0

seminte de coriandru, verdeata

uscata de patrunjel, marar,

leustean si de cimbrigor, seminte

de busuioc, piper negru, frunze de

dafin, cardamon si hmeli-suneli

luate 1n parti masice egale 3,0...10,0.

Rezultatul inventiei constd in obtinerea produsului cu un continut sporit de componente biologic active si indici
organoleptici inalti.
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